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THE BEST OF OUR BEST

Cortes Premium de Cerdo




% USAPRIME

Cortes Premium de Cerdo

Cuando de Cortes de Carne de Cerdo se refiere,

Prairie Fresh USA Prime® es una constante aproximacion a
la perfeccion. Cada uno de ellos, es seleccionado a mano
en funcion de su marmoleo superior, color y terneza
para garantizar que ningun bocado pase desapercibido en
fumesa.
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CATALOGADO COMO UNA GENERACION SUPERIOR
DE CORTES PREMIUM DE CERDO

Elegir Prairie Fresh USA Prime significa que estas optando porla
mejor carne de cerdo disponible. La tecnologia patentada lider en la
industria nos ayuda a seleccionar a mano nuestros cortes de primera
calidad con propiedades como marmoleo, color y terneza superiores.
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CORTES PREMIUM DE CERDO DISPONIBLES EN COLOMBIA

BLADE
SHOULDER
@ SPARE RIBS .

LOIN SPARE RIBS

CHULET6N= BACK-RIBS

Ribeye & T-bone Steak




s USAPRIME

Congelacion: -12 a -18°C | Refrigeracion: -2°C a 4°C

éCuanto tiempo puedo mantener la carne de cerdo en el congelador?
Puedes congelar los cortes de cerdo Prairie Fresh Usa Prime® hasta por 6 meses si se

congelan a -18°C empacados al vacio. Después de ese periodo de tiempo, el producto se
mantiene saludable, pero puede que su calidad disminuya con el tiempo

éCual es la mejor manera de descongelar la carne de cerdo?

La mejor manera de descongelar los cortes de cerdo es trasladarlo del congelador al

refrigerador, esto lo puedes hacer desde la noche anterior ala preparacion, llevandolo a
unatemperatura de -2 a 4°C.

¢Cuanto tiempo puedo mantener mi cerdo fresco en el refrigerador?
Los cortes de cerdo frescos, preempacados y sellados se pueden guardar en el refrigera-
dor de 2 a 4 dias, mientras que la carne de cerdo molida se puede conservar durante 1 0 2

dias. Si desea mantener la carne de cerdo fresca y cruda por 2 a 3 dias, es recomendable
guardarla en el congelador.

éSe puede volver a congelar la carne de cerdo si se ha descongelado?
Segun la USDA, unavez que los alimentos se descongelan en el refrigerador, es seguro
volver a congelarlos sin cocinarlos, aunque puede haber disminucion en la calidad

debido ala pérdida de humedad durante la descongelacion. Después de cocinar la carne
de cerdo, es seguro congelar los cortes cocidos nuevamente.
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